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GANSLTAGE 

IM WIRTSHAUS TROICHER 
Ein traditionelles Martini-Gansl ist ein Muss. 

 
Gänseleberparfait 
Schwarze Nüsse · hausgemachtes Brioche  (A, C, G, L) 
Welschriesling Reserve TBA · Weingut Gross · 2017 

25,00 

Herbstsalat 
Geräucherte Gänsebrust · steirische „Oliven“ · eingelegte Vogelbeeren  (A, C, G, L) 
Ehrenhausen Korallenkalk Sauvignon Blanc · Weingut Tement · 2023 · 1/8 l 8,50 

18,00 

Hausgemachter Schinken 
Marinierter Kürbis · Roggensauerteigbrot  (A, H, O) 
Weißburgunder Ehrenhausen · Weingut Gross · 2024 · 1/8 l 6,90 

15,00 / 19,00 

Gansl-Einmachsuppe 
Bröselknödel · Gemüse · Schnittlauch  (A, C, G, L) 
Welschriesling PRO · Weingut Gross · 2023 · 1/8 l 5,80 

9,90 

Topinamburschaumsuppe 
Chips · knuspriges Blatt  (A, G) 

9,90 

Bio-Weidegansl 
Sanft gebraten · von Familie Krainer aus Riegersburg · Apfel-Quitten-Rotkraut · Maroni-
Grießknödl · Williamsbirne · Preiselbeeren  (A, C, G, L) 
Morillon Ehrenhausen „Startin“ · Weingut Gross · 2023 · 1/8 l 7,80  |  Shiraz · Weingut Thaler · 2019 · 1/8 l 
9,30 

44,00 

Hirschragout 
Brioche-Topfen-Serviettenschnitte · Williamsbirne · Preiselbeeren  (A, B, C, E, F, G, H, L, M, O) 
Rochus · Merlot, Cabernet Sauvignon, Zweigelt · Weingut Thaler · 2019 · 1/8 l 8,50 

28,00 

Maronidessert 
Maronimousse · marinierte Amarenakirschen · Sauerrahmeis  (C, F, G) 
Rheinriesling Spätlese · Weingut Gross · 2022 · 1/8 l 7,50 

14,50 

Ganslmenü · 4 Gänge .................................................................................................................... 85,00 
Ganslmenü · 5 Gänge .................................................................................................................... 97,00 
Weinbegleitung · 4 Gläser.............................................................................................................. 35,00 
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HERZLICH WILLKOMMEN IM 

Steirerland 
Wirtshausküche, wie wir sie mögen. 

VORSPEISEN & SUPPEN 
Klassisches Carpaccio 
Basilikumpesto · Salatvariation · Asmontekäse  (A, E, H, L, M) 

18,00 

Erdäpfel-Vogerlsalat 
Kernöl · Apfel-Balsamessig von Gölles  (A, C, M) 

9,00 

Kräftige Rindsuppe 
Hausgemachte Grießnockerl · Gemüse · Schnittlauch  (A, C, L) 

7,90 

 

ZWISCHENGERICHTE 
Kräuter-Tagliatelle 
Im großen Käselaib geschwenkt · Nussbutterschaum · Pinienkerne · getrocknete Tomaten   (A, C, 
E, G) 
Mit Herbsttrüffel + 8,00 

23,90 / 28,90 

Handgewickelte Frühlingsrolle 
Knusprig gebacken · Gemüse-Krautsalat · Sweet-Chilisauce  (A, E, F, N) 

13,90 / 17,90 

Geröstetes Schweinshirn 
Ei · Schnittlauch · Bauernbrot  (A, C, G) 

13,90 / 17,90 

 

HAUPTSPEISEN 
Knusprig gebackener Ochsenschlepp · für 2 Personen 
Ausgelöst  (A, C, G) 
Salatvariation + 7,00 

p. P. 29,90 

Boeuf Stroganoff 
Von der Rinderschale · Topfen-Kräuterspätzle  (A, C, G, L) 

26,00 

Kalbsrahmbeuscherl 
Mit klassischen Beilagen  (A, C, G, H, L, O) 

18,90 / 26,90 

Cordon Bleu · Kindheitserinnerung 
Preiselbeeren  (A, C, G) 
Salatvariation + 7,00 

19,00 
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ZUM SÜSSEN ABSCHLUSS 

Desserts & Käse 
Hausgemacht, vertraut und mit einem kleinen Augenzwinkern. 

NACHSPEISEN 

Joghurt-Panna-cotta 
Beerenragout · Eisvariation  (A, C, G, K) 

9,90 

Schokoladen-Soufflé 
Valrhona-Schokolade  (A, C, G, K) 

13,90 

Flaumige Nougatknödel 
Amarenakirschen  (A, C, G, K) 

13,90 

Orangen-Zitronen-Topfen-Auflauf · für 2 Personen 
Weinchadeau  (A, C, E, G) 

p. P. 13,90 

Schokoladen-Tarte & dunkles Schokoladenmousse 
Früchte · Eisvariation  (A, C, G) 

13,90 

Käse-Reise 
Eine Reise zu den besten Käsereien Österreichs  (A, G) 

15,90 

Obligatorisches Gedeck · Tischkultur.............................................................................................. 5,90 

Schön, dass Sie bei uns sind. 
Genießen Sie den Abend im Steirerland. 


